Sonntag-Mittag 1. Marz 2026

Krdftige Rinderbriihe mit Lebernockerl € 530

skoskeskoskosk
Karpfen ,,gebacken* oder ,,Niirnberger Art“
mit Kartoffelsalat und gemischtem Salat
auch als Pfefferbarpfon !
Karpfen ,,blau* im Wurzelsud
mit Petersilienkartoffeln, zerlassener Butter und Sahnekren 3

klein € 17,50 mittel € 19,20 grof €
20,90
Filet vom Karpfen - (gebacken, Niirnberger Art, blau)*
mit Beilage wie oben aufgefiihrt € 1850
Karpfeninnereien (Milchner) gebacken
mit Kartoffelsalat und buntem Salat € 17,--
Vegetarisch:
Gebackener Gemiisekorb, dazu Rote-Bete-Salat mit Niissen garniert € 16,80
Schweinekammbraten mit Kruste und typischer Sauce,
roher Klofs und cremiges Gemiiseallerlei* € 15,90
Kalbsrahmbraten,
roher Klof3 und Wirsing* € 20,80
Frankischer Sauerbraten,
dazu roher Klofs und Blaukraut oder Endiviensalat™ € 18,50
Geschmorte Wildschweinwiirfel aus heimischer Jagd in Waldpilzsauce mit Cassisschlag,
hausgemachte Spdtzle und Feldsalat mit lauwarmem Speckdressing* € 20,80
Gereiftes Rumpsteak in Krduterbutter-Steinchampignonjus,
Kroketten und Blattsalat € 25,50
Schweineschnitzel ,, Wiener Art“
mit Pommes frites oder Kartoffelsalat und Marktsalaten* € 1590
EE
Dessert: Franz-L's hausgemachtes Eis natiirlich auch zum Mitnehmen, -~
Beilagenumbestellung + € 0,50/ Salat statt Gemiise + € 1,50 v

* kleinere Portion méglich (-20% vom Preis)

Kurzfristige Anderungen und Druckfehler vorbehalten!



